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WALDLAND lässt sich von der Waldviertler Natur  
inspirieren. Den Menschen in der kleinstrukturierten 
Waldviertler Landwirtschaft neue Perspektiven ver-
mitteln und Lösungen anbieten, ist die essentielle 
Idee des Unternehmens. 800 landwirtschaftliche 
Betriebe bilden die Basis von WALDLAND.

Waldland
Ideen für eine Region und ihre Menschen
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Alljährlich bieten bis zu 800 Hektar Mohnfelder  
ein faszinierendes Schauspiel im Sommer. 
WALDLAND hat den Mohnanbau im Waldviertel 
zu neuer Blüte gebracht. Am Waldlandhof werden 
viele Tonnen dieser grauen, geschmackvollen 
Samen übernommen und aufbereitet. 

Waldviertler Graumohn g.       U.
 Die Blume des Waldviertels
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Kräuter & Körner  
Die Natur entfaltet ihr Potential

Die Kleinklimaverhältnisse im Waldviertel begüns-
tigen die Entfaltung der aromatischen bzw. wert-
bestimmenden Komponenten in den Pflanzen 
für Tee- und Gewürzprodukte als auch für Back-
saaten. Beste kontrollierte Qualität wird durch 
Produktionsrichtlinien ermöglicht. 
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Pflanzen für die Pharmazie 
Die Apotheke vom Feld

Namhafte Arzneimittelhersteller aus der ganzen 
Welt schätzen die Partnerschaft mit WALDLAND. 
Pharmazeutische Präparate zur Leberstärkung, 
Prostatatherapie, Schmerztherapie, Demenz-
prophylaxe, u.a. enthalten Wirkstoffe, die aus 
WALDLAND Sonderkulturen gewonnen werden.  
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Pflanzenöl 
Die Natur hat viele Talente

In den WALDLAND Ölmühlen werden hochwertige 
kaltgepresste Speiseöle, Futteröle und eiweißreiche 
Ölpresskuchen hergestellt. Im Spezialgebiet Pflan-
zenöltechnologie findet WALDLAND internationale 
Beachtung bei Motorenumrüstung und Pflanzen-
ölkraftstofferzeugung nach modernsten  Normen. 
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Forschung und Entwicklung
Mit dem Wissen wächst Verantwortung

Neue Geschäftsbereiche für die bäuerlichen Mit-
gliedsbetriebe und für das Unternehmen selbst 
zu schaffen, ist Ziel der Forschungs- und Entwick-
lungsarbeit bei WALDLAND. In allen WALDLAND-
Abteilungen arbeiten ausgebildete Fachkräfte an 
der Weiterentwicklung der Aufgabenbereiche. 

Forschung und Entwicklung
Mit dem Wissen wächst Verantwortung
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Indoor Aquakultur
Im Kreislauf des Wassers heranwachsen

Die WALDLANDs Edelwelse gedeihen und 
schwimmen in einer Aquakultur-Kreislaufanlage. 
Diese innovative Haltungsform ist ressourcen-
schonend und eine Möglichkeit die Versorgung mit 
heimischem Fisch zu steigern.  Das rot-marmorierte
Fleisch des Edelwelses ist eine Köstlickeit.               

FO
R

TS
C

H
R

IT
TL

IC
H



WALDLAND Backstube, Küche, Fleisch- und 
Fischabteilung fertigen aus schmackhaften 
regionalen Rohstoffen eine ausgewählte Vielfalt 
an Spezialitäten. Traditionell hat die Verarbeitung 
von Waldviertler Graumohn zu saftigen  Mohn-
spezialitäten einen hohen Stellenwert.

Backstube, Fleischerei, Küche
Die Natur verwöhnt uns im Waldviertel
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Die Spezialitäten von WALDLAND werden im  
Rahmen des hauseigenen Cateringservice für viele 
Anlässe angeboten. Ob am Ort Ihrer Wahl, im Kamin- 
oder Panoramasaal, die gediegenen, gut ausgestat-
teten Räumlichkeiten am Waldlandhof bieten ein per-
fektes persönliches Ambiente für Ihre Veranstaltung.

Catering & Veranstaltungen
 Mit Gefühl und feinen Sinnen



Spezialitäten & Leinenhaus
 Die Vielfalt des feinen Geschmacks

In den historischen Gewölberäumen des Waldland- 
hofes befindet sich das geschmackvoll ausge- 
stattete Spezialitätengeschäft. WALDLAND Pro-
dukte sind authentisch, schmecken hervorragend, 
schaffen Wohlbefinden und machen Freude. Das 
WALDLAND Cafe bietet Genuss und Entspannung.
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WALDLAND VERANSTALTUNGEN
Mit einem bunten Programm, kulinarischen 
Schmankerln, musikalischen Darbietungen, 
Gratisführungen und mehr, laden wir Sie zu  
unseren Festen im Jahreslauf ein.

TAGEN UND FEIERN BEI WALDLAND
Der Kaminsaal mit seinem historischen Gewölbe 
und der moderne Panoramasaal bieten den 
passenden Rahmen für Seminare, Tagungen, 
kulturelle Veranstaltungen und Feiern. Das 
WALDLAND Event- & Cateringservice küm-
mert sich professionell um Ihre Wünsche.

WALDLAND EXKURSION
Wir zeigen Ihnen gegen Voranmeldung den 
Waldlandhof im Rahmen eines informativen 
Rundganges. Mit den hausgemachten, regio- 
nalen Köstlichkeiten aus der WALDLAND Küche 
versorgen wir Sie auch gerne kulinarisch.

WALDLAND VORTRÄGE
Das Wissen und unsere praktischen Erfahrun-
gen zu Spezialthemen vermitteln wir Ihnen 
bei Vorträgen und Präsentationen. Beispiel: 
Aquakultur, Ölverkostungen, Blattkräuter, Wald- 
viertler Graumohn, u.a.

März

Juni

Oktober

Dezember

EINKAUFEN BEI WALDLAND

WALDLAND Spezialitäten & Leinenhaus
3533 Oberwaltenreith 10                                    
Mo – Fr: 9.00 – 18.00 Uhr, Sa 9.00 – 12.00 Uhr  
     
WALDLAND Spezialitätengeschäft  
Wien 1, Petersplatz 11                                                 
Mo – Fr: 9.00 – 18.00 Uhr

WEBSHOP: shop.waldland.at

Wir informieren Sie gerne: 
02826/7443-400, hof@waldland.at

www.waldland.at  

frühling
Natur entdecken

erntedank
gemütlich feiern

sommer
Genuss erleben

advent
Zeit genießen


